
Suppen 
 

   Bouillon Flädli               7.- 
   Bouillon mit Ei             8.- 
   Gerstensuppe            8.- 

* Tomatencrèmesuppe            8.- 
   Gulaschsuppe                                                                                 9.- 
 

Salate 
 

*  Grüner Blattsalat              8.- 
*  Gemischter Salat              9.- 
*  Tomatensalat   mit Zwiebeln und Balsamico Sauce                8.- 
 

Vorspeisen  
 

 

  6 Burgunderschnecken                                                                      12.- 
*Knoblibrot                  9.- 
 

 
Steaks 

 

Butterzartes Rindsfilet 200g  an Pfeffersauce                                     42.-  

T-Bone Steak ca. 420g  an Pfeffersauce                                                 53.- 

Rinds- Entrecôte 200g mit hausgemachter Kräuterbutter                 36.- 

Ladysteak Rindsteak 150g mit hausgemachter Kräuterbutter            29.- 

Pfeffersteak 200g Rindsteak an Pfeffersauce                                            34.- 

Schweinssteak 200g an Senfsauce                                                               30.- 

Lamm-Entrecôte 200g mit hausgemachter Kräuterbutter                    35.- 

 

Schnitzel 

 

                                                                                 1 Schnitzel             2 Schnitzel 

Walliser Schnitzel Schweinsschnitzel                   24.-                            29.50 

mit Tomaten und Käse überbacken 

Schweinsrahmschnitzel                                           22.-                             27.50 

Schweins-Piccata mit Spaghetti                                23.-                          29.- 
an Tomatensauce  und gemischter Salat 
 



 

Hausspezialitäten 

 
Geschnetzelte Kalbsleber an Madeirasauce,                                          34.- 
frisches Marktgemüse und Rösti  

 
 
Kalbsgeschnetzeltes „Bombay“                                                             33.- 
an milder Currysauce mit Früchten, Reis  
und grünen Salat  

 
 
Egli-chnusperli “       mit Pommes Frites                                                     29.- 
und grünen Salat  

 

Feuer und Flamme 

 
Sie grillieren Ihren Spiess selber 

 

Drachentöterspiess   mit Lamm                                                           37.- 
 
 
Piratenspiess  mit Schweinefleisch                                32.- 
 
 
Gladiatorenspiess mit Rindfleisch                                                       39.- 
 
 
Diese Gerichte sind garniert mit frischen Gemüsen und einer Beilage 
nach Wahl: Pommes frites,  Rösti-Croquetten, Rösti oder Reis 
 
 

Walliser Spezialitäten 
 
 

* Käsefondue    pro Person                                                            23 
 
 
* Käsefondue mit Steinpilzen pro Person                         26 
 
 
Walliserteller mit Rohschinken, Trockenfleisch                     25 
Hauswurst und Käse  
 
 
* Walliserrösti  mit Tomaten und Käse überbacken                 19 



 
Pasta  

 
  

* Spaghetti Tomatensauce                                                            15.- 
 
 

 
 
 
 Spaghetti „Bolognese“                                                               17.- 
 
* Tortellini  Munderart an Safransauce                                    19.- 
 

Menu Vegan 
 
 

*Gemüse Nuggets mit Blattsalat        22.- 
*Falafel mit Tomatensauce und Salat        22.- 
*Meatlessburger mit Pommes frites       21..- 
 

Für unsere kleinen Gäste  
 
 Kleiner gemischter Salat                                         7.50 
 Kinder Rahmschnitzel mit Beilagen                   12.- 
 Chicken Nuggets mit Pommes Frites                                                       11.- 
 Portion Pommes – Frites                                                                             7.- 
 Kleine Tomatenspaghetti                                                                             9.- 
 Räuberteller                                                                                                    0.- 
 
*Vegetarische Gerichte  
 
 
Herkunftsdeklaration: 
Schwein: Schweiz  
Kalb: Schweiz 
Rind: Uruguay, Brasilien   
 
Lieber Gast 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage 
gerne. 
 


